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Obiettivi formativi e risultati di apprendimento attesi

OBIETTIVI FORMATIVI: fornire un quadro complessivo sugli strumenti per la
gualificazione delle produzioni agroalimentari e sui relativi sistemi di controllo. In particolare
saranno approfonditi i marchi DOP ed IGP, i marchi collettivi geografici e di certificazione,
la certificazione volontaria della tracciabilita e di prodotto. Saranno inoltre affrontati i temi
concernenti qualita, accreditamento e valutazione della conformita nel moderno sistema
socio-economico.

Italiano

CAPACITA DI APPLICARE CONOSCENZA E COMPRENSIONE: al termine del corso, lo
studente avra acquisito la capacita di utilizzare, almeno a livello medio, le metodologie e gli
strumenti necessari per la qualificazione e valorizzazione delle produzioni agroalimentari.

AUTONOMIA DI GIUDIZIO: al termine del corso, lo studente sara in grado di formulare
aiudizi autonomi, che ali permetteranno di individuare ali strumenti pit adequati da

LEARNING OUTCOMES:

KNOWLEDGE AND UNDERSTANDING:

Inglese APPLYING KNOWLEDGE AND UNDERSTANDING:

MAKING JUDGEMENTS:

COMMUNICATION SKILLS:
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Prerequisiti

Italiano

Inglese

Programma

Il programma sara articolato nei seguenti argomenti: il concetto di qualita, il sistema di
valutazione della conformtia nell'ambito dell'Unione Europea, i marchi DOP ed IGP
modalita di regsitrazione e sistemi di controllo, il marchio collettivo geografico e di
certificazione, i sistemi di tracciabilita di filiera e aziendali e relative modalita di
Italiano | ceritificazione, le produzioni in regime biologico.

Inglese
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Modalita di valutazione

[ ] Prova scritta

Prova orale

[ ] Valutazione in itinere
[] Valutazione di progetto
[ ] Valutazione di tirocinio
[ ] Prova pratica

[ ] Prova di laboratorio

Descrizione delle modalita e dei criteri di verifica dell’apprendimento

Italiano

Inglese
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Testi adottati

Dispense segnalate durante il corso

Italiano

Handouts reported during the course

Inglese

Bibliografia di riferimento

Norma ISO 22005:2008
Regolamneto
Italiano

Inglese
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Modalita di svolgimento

[] Modalita in presenza
[ ] Modalita a distanza

Descrizione della modalita di svolgimento e metodi didattici adottati

Italiano

Inglese

Modalita di frequenza

(® Frequenza facoltativa
QO Frequenza obbligatoria

Descrizione della modalita di frequenza

Italiano

Inglese
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